[image: image1.png]SYANISCO




Рецептура резервуарной ряженки

Резервуарная ряженка
ТА 45

Для производства ряженки используют сухую закваску серии ТА 45, дающую вязкий, плотный сгусток, характерный сливочный аромат, вкус и ограниченное кислотообразование. 
	Рецептура (проценты)
	Жирный
	Пониженное содержание жира
	Обезжиренный

	Цельное молоко, ж. 3.5% 
Обезжиренное молоко
СОМ

Закваска ТА 45

	100.00

-

-

+


	26.50

73.50

-

+


	-

98.00

2.00

+



	Итого
	100.00
	100.00
	100.00


Жир (процент)                                 3.50                              1.00

0


СОМО (процент)                             8.70
                              8.92

10.72
Всего сухих веществ (процент)    12.20 *
                         9.92 *

10.84 *

	Процесс

	1. Восстановленное молоко/нормализованное свежее молоко


2. Гомогенизация при t = 60-65ºC и давлении 100-150 бар (2500-3600 psi)


3. Пастеризация при t = 92±2ºC с последующей выдержкой молока в резервуаре в течение 3-5 часов в целях получения светло-кремового цвета.

4. Охладить до температуры ферментации Т=37-42(С 
5. Внесение культуры                 Доза  
Закваска  ТА 45                    на 1 тонну смеси 100 DCU
Закваска перемешивается в молоке при заданной температуре в течение 10-20 мин до полного растворения
6. Продолжительность сквашивания при Т=37-42(С до достижения РН= 4,4- 4,5 (кислотностью 65-75 (С) в течение 6-8 часов.
7. При pH 4.5 начать перемешивание и охлаждение примерно до 23±2ºC


8. Фасовка


9. Хранить при температуре 4-8ºC


	Описание

	
	

	ТА 45 (40,460)*
	Str. Thermophilus




)*- фагоальтернативные культуры
The information contained in this publication is based on our own research and development work and is to the best of our knowledge reliable. Users should, however, conduct their own tests to determine the suitability of our products for their own specific purposes. Statements contained herein should not be considered as a warranty of any kind, expressed or implied, and no liability is accepted for the infringement of any patents.
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